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Gerhard Ma^tiilessen, Segeberger Str. 60, 2061 Kayhude 



Backf oxm zur Herstellung schalenfdzmlger GegenstSnde aus 
te±g±gen Hassen 



Die Erflzidung bet:rl£f t eine Backfona zur H^rstellung 
schal enf armiger GegenstSnde aus telglgen H8ssen< insbe- 
sondere Broi:- oder Kuctaenreig, diurch Backen, um£assezid 
elnen Bbhlkdrper aus dOxmem, gut wftnneleltfahlgem, hltze- 
beatflndl gem elgenstabllea Werkstoff , insbescmdere ss&iial- 
lischem Vterkst:.:?ff Oder Werkstofflegierung, mit einem ko- 
nlsclien Wandberelcli, e^.nem diesen abscl3aiependen tsilau- 
£enden abgewijnJcelten Rai^d und elcem letzterem gegenfiber*- 
llegeziden Bodenberelch zur Erzeugung eines standf&hlgen 
schalenfSrsalgen Gegenstand<3£ . 

Zm B&ckerelgewerbe sind Backformen dieser Art: allgemeln 
bekaxmt und Im Elnsatz. Sie werden tO^llcherweise als von 
Innen befOllbare schalenartlge Pomen zum Herstellen von 
TOrtchen oder klelnen Kuchen aus Blskult- Oder Sandmas-- 
sen verwendet. Dlese Fozmen slnd Im Handel zu bezlehen. 

Aufgabe der Erflndung 1st es, elne Backf oxm der elngangs 
beschrlebenen Art so ausz\abllden, dap sle als Au^enform 
derart zu verwenden 1st, dap sle mlt elnem Telgllng Ckber- 
zogen und dieser auf Ihr zur Erzeugung elnes schalenf6r- 
mlgen Telggegenstandes relatlv fester Konslstenz ausge- 
backen werden kann. 

Dlese Aufgabe wlrd erflndung^gemsp dadurch gelds dap 
der Boden mlt elner Ins Innere der Form slch erstrecken- 
den WOlbung, d.h. von aupen betrachtet elner Konkavltit, 
ausgeblldet 1st und mlndestens Im Bodenberelch der Form 
Entiaftungs&f fnungen vorgesehen slnd. Mlt elner solchen 
Backform, bel der im G^gensatz zu Obllchen Formen die 
Aupenselte der Backguttrager Ist, 1st es In L6sung der 
Aufgabenstellung mdgllch# schalenfdrmlg GegenstAnd aus 



Back^elg herzus^ellen. die elne verbal tnl smflpig glatte 
und genaue Innenfiache aufweisen, wdbel ein vorberelte- 
ter Telgllng auf Ihre Aupenflache aufgebracht, ange- 
driickt: und Im Of en lanter verbal tni smAfiig glelchma p Iger 
warmeverte±luiig# d.li. elnem auPers-t gle±chm&pigen Aus- 
backgrad von Innen und aupen gebacken werden kann. Durcb 
die von aupen ber konkave Wdlbuirg des Bodens wlrd eln re- 
lativ breiter, wulstartiger tmd rlngf6niLlger Standrand 
am Backgut erzeugt, so dap die fen:lge Scbale elne 
aupersr bobe srandfestlgkelt erbait:. Die alt der erf In- 
dimgsgemapen BackCorm erzeugbaren GegenstSnde elgnen 
slcb In ganz spezleller Welse als Ersatz fOr ocllcbes 
Porzellan- oder stelngutgescblrr zum Servieren von Sala- 
ten. Suppen oder aimllcben Spelsen, wobel nacb Verzebr 
derselben das "Gescblrr"-Tell atis Telg von der betref fen- 
den Person nocb verzebrt werden kann. Je nacb Hdbe der 
Form xind deren Durchmesser lassen slcb mebr oder wenlger 
tlefe und brelte Ndpfe, Tassen, Teller Oder abnllcbe Ge- 
scblrrtelle berstellen. Eln spezleller Vorzug solcber 
aus Telg bergestellten Scbalen llegt darln, dap es slcb 
um Elnwegartlkel bandelt, die bervorragend far Party- 
zwecke geelgnet slnd und elnen boben Werbe- und Verkauf s- 
wert, u«a. durcb Ibr rustlkales Ausseben baben. Im Ge gen- 
sat z zu Plastlkbebaitnlssen baben sle zudem den Vortell, 
dap, wenn sle nlcbt gegesseu werden, Ibre Bntsorgung ab- 
solut problemlos tmd xjonweltfreundllcb 1st. Obendreln 
slnd solcbe Telgscbalen zusammen mlt der In Ibnen aufge- 
noiomenen Spelse, wenn es slcb um elne zu erwarmende Spel- 
se bandelt, lelcbt zu erwArmen und bltzebestandlg, wobel 
sle aber auperdem elne gute Isollerende Wlrkung baben 
und die In Ibnen untergebracbte wana3 Spelse die Wftrme 
gut bdlt. Insbesondere elgnen sich die erflndungsgemapen 
Backformen aucb und gerade zur Massenberstellung von 
TelgkOrpern, Indem sis In groper Anzubl auf Blecben. ange- 
ordnet werden kdnnen und Ober lange Zelt binweg unter ge- 
ringem Relnlgungsaufwand wiederverwendbar slnd. Insge- 
samt erschllept die Backform eln v6111g neues Anwen- 
dungs- und Elnsatzgeblet fOr Backwaren. 
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Urn elne ausgepragte Randausblldung des Telgllngs und eln 
leichtes Entformen der fertigen Schale nach dem Aua- 
backen zu gewihrlelsten, kann nach elner Welterblldung 
der Erfindung der Rand als nach auPen slch erstrecken- 
der, in bezug auf die Aupeneelte der Form hinterschnei- 
dunysfreier Flanschrand ausgebildet sein. Je nach ge- 
vfQnschter Endform der Backtelgschale kann der Rand gera- 
de Oder vorteilhaft auch ala schwach in Rlchtung des Bo- 
dens gewdbter Flanschrand vorgesehen seln. 

Die EntlOftungsOffnungen, die nlcht nur Im Boden angeord- 
net seln mOssen, sondem auch In der Seltenwand vorgese- 
hen sein k6nnen, werden bevorzugt als Bohr- oder stanz- 
locher in genQgender Anzahl ausgebildet, konnen aber 
auch, ggf. kombinlert mlt den vorgenannten, die Form von 
Schlitzen aufweisen. Ihre Funktlon ist doppelter Natur, 
indem sie einerseits dem Entziehen von zwischen Teig und 
Backform eingeschlossener Luft, die beim Ausbacken zur 
Blldung von Luftblasen fahren wQrde, dienen, wahrend sie 
zum anderen der glelchmapigen WdrmeObertragung an das 
Innere des Telgllngs dienen. Beracksichtlgt man, da3 die 
Backform bevorzugt als metalllscher Tiefzleh- oder Prep- 
korper ausgebildet seln kann, so ist diese Anordnung der 
fiffnungen besonders vorteilhaft gerade im Bodenberelch, 
well hler bei derartlgen Koroern das Material in der Re- 
gel starker als im W mdungsberelch, wo beim Tlef Ziehen 
eln starkeres FliePen stattfindet, 1st, so dap hier die 
Frage der genOgenden warmezufuhr zum Inneren des Telg- 
llngs besonders bedeutsam ist und deshalb die Wdrmeein- 
leitung gestelgert werden mup. 

Da beim Backen von auf eine Form aufgezogenen, insbeson- 
dere dOnnen Teiglingen speziell in Krflmmungsbereichen 
Starke warmespannungen auftreten, die leicht zu einem 
Reipen fOhren kdnnen, Isc nach elner anderen bevorzugten 
Ausbildung der Erfindung der Obergangsbereich zwischen 
Wand und Boden, vom Xnneren der Form her betrachtet, als 
ausgepragt: und br lt:e Hohlk hie, also bel Betrachtung 
von auPen als stark umlaufende Konvexitat, ausgebildet, 
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80 da3 slch der Telgllng der slch daraus ergebenden brel 
ten Rundung geschmeldig und ohne Blldung von Falten an- 
passen kann. 

Weltere Vortelle und AusfOhrungsformen oder -mfiglichkei- 
ten der Erindung gehen aus der folgenden Beschrelbung 
des In der schematlschen Zelchnung dargestellten AusfOh* 
rungsbeisplels hervor. Es zelgt 

Fig. 1 elne Draufslcht auf elne erf lndungsgoma{5e 
Backform und 

Fig, 2 elnen Mlttelschnltt der Fig. 1. 



Eine er£indungsgem&pe Backform 1 zur Herstellung eines 
strichpunktiert angedeuteten Teigkdrpers 10, der sich 
als Suppen- oder SalatschQssel eignet, ist beispielswei- 
se aus warmebestandigem, hinreichend stabilem dannem 
Blech tiefgezogen. Diese Backform 1 umfa^t im wesentli- 
Chen eine zumindest leicht konische Seitenwand 2, einen 
Boden 3, der mit einer nach innen gerichteten Wdlbung 32 
ausgebildet ist, und, diesem gegenuberliegend, einen ab- 
gewinkelten Rand 4, der hier als glatter Flanschrand aus^ 
gebildet ist, ebenso gut aber auch mit einer schwachen 
Vdlbung in Richtung der Bodenseite versehen sein kann. 
Im Bereich des Bodens sind Offnungen 31, hier in Form 
von Bohrungen bzw. Stanzl6chern, die aber ebenso gut 
auch Schlitze sein kdnnen, vorgesehen, urn beim Ausbacken 
des Teigkdrpers 10 vom Xnneren der Backform her einen 
genilgenden Warmedurchgang sicherzustellen. Die BodenwSl- 
bung 32, deren Ansatz zur besseren Erkennbarkeit in Fig. 
1 durch eine strlchpunktlerte Linle angedeutet 1st, geht 
in die Wand 2 mit einer gut gerundeten Hohlkeble 5 fiber, 
so dap, wie man aus Fig. 2 ersieht, sich der Teigrohling 
bei Anpressen auf die Backform faltenfrei der Oberflache 
anpapt. Wie erkennbar, ist die Backform an ihrer Aupen- 
seite hlnterschneldungsfrel, so dap sich nach Ausbacken 
des Teigkdrpers dleser leicht und beschadigungslos Idsen 



xind en^fernen lapt. 



Das dargestellte Ausfflhrungsbeispiel zeigt nur elne be- 
vorzugte M6glichJceit f<lr die Backfona und ist im wesent- 
lichen in natarlicher GrdPe gezeigt fflr eine Baclcform, 
die ein Fassungsvermagen von ca. 0,2 1 far die herzustel- 
lende Schale aufweist. SelhstverstSndlich kOnnen grOPere 
Oder kleinere Abmeasungen gewShlt werden, wie auch die 
in der Zeichnung ilbertrieben dargestellte Materials tSrke 
des Backfomikdrpers in flblichen rechnischen Bereichen 
einiger zehntel Millimeter variieren kann. 



. Backform zur Herstelliing schalenf 6rmiger GegenstAnde 
aus telglgen Massen* Insbesondere Brot- oder Kuchen- 
teig, durch BacJcen, uxnfassend elnen Hohlk6rper aus 
dQnnem, gut warmeleitf ahigem, hitzebestandigem eigen- 
stabilem Werkstoff , insbesondere metallischem Werk- 
stoff Oder Werkstof f legierung, mit einem konischen 
Wandbereich, elnem diesen abschllependen lunlaufenden 
abgewinkelten Rand und einem letzterem gegenQberlie- 
genden Bodenbereich zur Erzeugung eines stand fAhigen 
schalenf drmigen Gegenstandes* dadurch ge- 
kennzeichnet, dap der Boden (3) mit 
einer ins Innere der Form sich erstreckenden Wdlbung 
(32) ausgebildet ist und mindestens im Bodenbereich 
der Form Entldf tungsdf fnungen (31) vorgesehen sind. 

Backform nach Anspruch 1, dadurch ge- 
kennzeichne^ , dap der Rand als nach 
aupen sich erstreckender. in bezug auf die AuPenseite 
der Form (1) hinterschneidungsf reier Flanschrand (4) 
ausgeblldet 1st. 

Backform nach Anspruch 2, dadurch ge- 
kennzeichnet , dap der Flanschrand (4) 
schwach in Richtung des Bodens (3) gewolbt ist. 

Backform nach einem der AnsprOche 1 blsv z, da- 
durch gekennzeichnet, dap die 
Entltiftungsof fnungen als Bohr- oder Stanzlocher (31) 
ausgebllder sind. 

Backform nacb elnem der AnsprQche 1 bis 4, da- 
durch gekennzeichnet, dap mindes- 
tens ein Tell der Entltliftungsof fnungen als Schlitze 
ausgeblldet: Is^. 



Backform nach ftlnem der Ansprtlche 1 bis 5, d a - 
durch g kennzelchnet. dap der 
Obergangsbereich zwlschen Wand (2) und Boden (3) . va 
inneren der Form (l) her betrachtet, als ausgeprSgte 
und breite Hohlketale (5) ausgeblldet 1st. 

Backform nach elnoa der AnsprQcbe l bis 6, d a - 
durch gekennzelchnet:, dap sle 
als Tlefzleh- oder PrePkdrper ausgeblldet: 1st. 
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